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Bätterkinden In der Scho-
koladenmanufaktur Nobile
Cioccolato werdenwahre
Kunstwerke hergestellt.

K
nusprig geröste-
te und sorgfältig
karamellisierte
Mandeln, um-

hüllt von feinster Edel-
Schokolade – die Mandel-
Rochers im Fine-Food-
Sortiment von Coop
werden in der Manufaktur
von Willi Schmutz und
Martin Schwarz herge-
stellt. «Nobile Cioccolato»
ist ein besonderes Scho-
koladen-Unternehmen,
denn mit Massenproduk-
tion hat das wenig zu tun.
Im Gegenteil: Die Leiden-
schaft für die süsse Versu-
chung spiegelt sich in je-
der einzelnen Schoko-
Kreation wider. Mit viel
Fantasie und Experimen-
tierfreudigkeit vereinen
die Chocolatiers die un-
terschiedlichsten Zutaten
zu einem einzigartigen
Gaumenerlebnis. Gerade
exotische Kreationen, wel-
che Aromen wie Chili,
Erdbeer oder Veilchen mit
Schokolade inVerbindung
bringen, sind die Speziali-
tät von «Nobile Cioccola-

nen.» Mit der Idee, etwas
Einzigartiges auf die Beine
zu stellen und sich an
neue Ufer zu wagen, grün-
deten die beiden, schon
damals eigenständigen
Chocolatiers, vor acht Jah-
ren gemeinsam «Nobile-
Catering». Ob ein Apéro
oder ein Gala-Dinner, mit
ihrer leichten und medi-
terranen Küche sowie viel
Liebe zum Detail machen
sie seither jeden Anlass
zum kulinarischen Ereig-
nis. Ein Jahr nach der
Gründung der Catering-
Firma nahm das Duo auch
die Schokoladen-Produk-
tion wieder auf. Diesmal

aber weg von der klassi-
schen Confiserie hin zum
Besonderen, Ausserge-
wöhnlichen. Ihre Ideen
und Geschmackserlebnis-
se aus der mediterranen
Catering-Firma liessen sie
entsprechend auch in die
Schokoladen-Manufaktur
einfliessen. Das Resultat:
Von Hand gemachte, aus-
gesuchte Kreationen für
Feinschmecker und Ge-
niesser. Ausnahmslos ach-
ten Willi Schmutz und
Martin Schwarz darauf,
dass sie nur beste Zutaten
verarbeiten. «Wir verwen-
den ausschliesslich Edel-
Kakao und keines unserer

Martin Schwarz (links) und Willi Schmutz portionieren die Schokoladen-Mandel-Mischung mithilfe einer Schablone.

Genuss in Schokoladengestalt

to». «Wir machen prak-
tisch Schoggi, seit wir
gehen können», lacht
Martin Schwarz, und er-
gänzt: «Da wird man mit
der Zeit wählerisch und
entwickelt ein Gespür für
die richtigen Kombinatio-
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So sehen die
Mandel-Rochers im

Fine-Food-Sorti-
ment aus.
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Das erfolgreichste
Schweizer Mund-
artmusical hat sei-

nen Aufenthalt in Bern
verlängert. Mittlerweile
haben mehr als eine halbe
Million Schweizerinnen
und Schweizer das Musi-
cal «Ewigi Liebi» gesehen.
Liegt der Erfolg also in
den heimeligen Klängen
oder in der witzigen
und turbulenten Insze-
nierung? Bald schon muss
man sich sputen, wenn
man auf diese Frage eine
Antwort haben möchte:
Noch bis Ende Juni wer-
den Heidi, Dänu und all
die anderen Protagonis-
ten im roten «Ewigi Liebi»-
Kubus für die richtigen
Frühlingsgefühle sorgen.
Coop-Kunden können
nun von einer ganz spezi-

ellen Aktion profitieren:
Bis am 23. April 2011 er-
halten Sie bei einem Ein-
kauf in den Megastores
BernWankdorf, Biel Bahn-
hof, Biel Boujean, Heim-
berg, Schönbühl Center,
Visp Eyholz pro Fr. 100.–
einen Voucher, mit wel-
chem Sie zwei Tickets (Ka-
tegorien 1 bis 3) ausge-
wählter Vorstellungen mit

50 % Rabatt beziehen kön-
nen. Geniessen Sie also
das Musical zum halben
Preis und dafür mit dop-
peltem Vergnügen! armir

!" link
www.ewigiliebi.ch

Vergnügen zum halben Preis

Das Erfolgsmusical gastiert bis Juni in Bern.

Bern Erleben Sie
«Ewigi Liebi»
hautnah.

Noch bis zum 16. April bietet sich
Ihnen am Mondo Vino im Zelt
vor dem Coop Megastore Schön-
bühl die Gelegenheit, ausgesuch-
te Weine zu degustieren. Schauen
Sie vorbei, testen Sie die eine
oder andere Flasche von insge-
samt 66 Weinen und profitieren
Sie von attraktiven Aktionsprei-

Schönbühl Erstklassige Weine testen
sen. Die Degustationszeiten sind
von Dienstag bis Donnerstag von
14.00 Uhr bis 19.00 Uhr, am Frei-
tag von 14.00 Uhr bis 21.00 Uhr
sowie am Samstag zwischen
10.00 Uhr und 17.00 Uhr.

!" link
www.coop.ch/wein

oladen-Mandel-Mischung mithilfe einer Schablone.
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Produkte enthält Konser-
vierungsstoffe», erklärt
Willi Schmutz. Im Novem-
ber 2010 konnte auch
Coop das Duo Schmutz
und Schwarz für sich ge-
winnen und bietet seinen
Kunden die exquisiten
Mandel-Rochers an. Das
Geheimnis dieser mit
Schokolade überzogenen
Mandelpralinen sei die
anfängliche Karamellisie-
rung der Mandeln, welche
ihnen ihre einzigartige
Knusprigkeit verleihe, sagt
Willi Schmutz. Und Mar-
tin Schwarz verspricht
kurzum: «Die Mandel-Ro-
chers sind ein Klassiker
und einfach bei jedem
Biss ein Erlebnis!» juz

!" link
www.nobile-cioccolato.ch
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